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telefon 0260-6287 01, fax 0260_6297 Ol,

primariadragu@yahoo.com

APROBAT,

LAZAR ANG

CAIET DE SARCINI

Privind achizitia cle Seruicii de catering, respectiv pregitirea, prepararea qi
livrarea zilnici a suportului alimentar pcntru prescolarii si etevii $colii Gimnaziale Nr.l
Dragu, comuna Dragu acordat inbazaHC niZltZ025 privind instituirea programului

Nationat MASA SANafo.lsA

1. PREAMBUL
Prezentul caiet de- sarcini face pafte integranti din documenta{ia de atribuire gi constituie

ansamblul cerintelor pe baza cdrora ofertantul participant la procedurd igi va elabora oferta in
vederea atribuirii contractului de achizitrie publica de servicii de catering pentru gcoli Cod CpV
55524000-9 (Rev. 2).

Organizarea 9i desftSurarea procedurii de achizilie se desfrqoard in conformitate cu:
a) Legea privind achizitiile nr 9gl20l6
b) Legeaprivind remediile si caile deatac in materie de atribuire acontractelorde achizitie publica,
a contractelor sectoriale si a Solutionare acontestatiilor nr 10112016;
c) www.anap.gov.ro
d) HG nr. 39512016 din 2 iunie 2016 pentru
prevederilor referitoare la atribuirea contractului
9812016 privind achizitiile publice

aprobarea Normelor rnetodologice de aplicare a
de achizitie publica/acor.dului-cadru din Legea nr.

?) !c nr 2312025 privind instituirea programului Nationat MASA sANAroasA.
f) ordinul ministrului educaliei nr 3t40/2024 privind unitdlile o" inuata,,,ari f.*nlr".ritar inclusein Programului National MASA SANATOASA.
g) HOTARAREA nr. 10 din 12.02.2025 privind aprobarea procedurii proprii privind organizarea sidesft;urarea procedurilor de atribuire a contractelor de achizitie publicd ce au ca obiect serviciisociale gi alte servicii.specifice din categoria celor incluse in Anexa nr.2 la Legea nr.9g/2016privind achiziliile publice cu modificdrile .si completlrile ulterioare, cu valoarea estimatd f6rd TVAmai micd decAt cia prevdrzutir la afi.7 uiln. 1tj, tlt. o; din Legea nr.9g/2016 privind achiziliilepublice cu modificdrile gi completdrile ulterioare
h) ofertantilor le revine responsabilitatea de a cunoaste gi respecta toate prevederile legaleaplicabile pentru intocmirea ofertei,respectiv pentru .r,""ufiu contractului.



ROMANIA JUDETUL SALAJ
COMUNA DRAGU

localitatea Dragu, Str. Principald, nr. 120, jude{ul Sdlaj, cod postal 457130
telefon 0260-6287 01, fax 0260-6287 01,

primariadragu@yahoo. com

2. OBIECTUL CONTRACTULUI
Obiectul contractului de achizilie publicd il constituie: Prestarea serviciilor de catering,

respectiv pregdtirea, prepararea qi livrarea zilniclt a suportului alimentar pentru preqcolarii si elevii
$colii Gimnaziale Nr.l Dragu, comuna Dragu, jud. Sdlaj in perioada desllgurdrii cursurilor;colare
din anul 2025.

Prestatorul se obligd sd asigure zilnic pregdtirea, prepararea qi livrarea suporlului alimentar
pentru preqcolarii si elevii care fi'ecventeazd cursurile $colii Gimnaziale Nr.1 Dragu, colnuna
Dragu, jud. Sdlaj, inclusiv serviciile de colectare si transport al degeurilor reztltate ca urmare a
furnizdrii suportului alimentar in conformitate cu legislafia nationald privind regimul degeurilor gi
potrivit Anexei 3 Specificatii tehnice, art l, alin. 1.3 din HG 231202| pe peiioada desftgur6rii
activitatii didactice al anului scolar 2025 respectiv:
- 74 zile estimate, pentru anul gcolar 2024-2025, ir1 cantitdlile gi con{inutul caloric stabilit prin
legislatia aplicabila, respectiv a prevederilor HC nr. 2312025 privind instituirea programului
National Masa Slndtoasd, in anul 2025;
- 65 zile estimate, pentru anul 2025-2026, in cantitSjile gi confinutul caloric stabilit prin legislatia
aplicabila, respectiv a prevederilor HG nr. 23/2025 privind instituirea Programului 1riational Masa
Sdndtoasd, in anul 2025 ;

3. CANTITAII nsrriuarr:
Ofertantul se obligd sa presteze serviciile de catering pentru asigurarea suportului alimentar acordat
in baza HG nr. 2312025 privind instituirea Programului National Masa Sinfltoasi, in anul
2025.

Livrarea mesei calde se va face in perioadele si la toate locatiile in care isi desfasoara activitatea
$coALA GIMNAZIALA NR.l DRAGU, comuna Dragu, o daia pe zi, dupd,cum urmeaza:

l. Livtare ]\,IASA CALD.\: - gCoALA (;IMN,,\ZIAI,I Xn I DR,\GI j: I,ERIOADA DE, LMTARE 2025

Nr.
crt Perioada Nr'. zile

Numdr maxim elevi beneficiari an qcolar 2024 - NR I NumIr
DRAGU maxim

'i1,,il'*
I 24 februalie -l7 aplilic u9 0 88 63 5l 5.889
2 28 aplilie - 20 iunie 35 0 88 63 5l 5.285
3 8 scptentbrie 24 octontbrie 35 0 88 63 5l 5.285
4 03 noienrbrie -19 decembr.ic 30 0 88 63 5t 4.530

t'lttttrar total portii estinrate $COA[,A GIMNAZI^ LA NIt I DRAGU: t,l]tiloADA Du t.fvf<aRg -.a, ZOzS 20.9tt9

3.2. CALDA - I,A PI{I NII\IT,.[ \'OI!'ODF-NI : PF,I{IO,\ YRARE - AN

Nr.
cft Perioada Nr. zile

Numdr nraxirn preqcolari

$COALA PRIMr

@
beneficiari an qcolar 2024 - Numir
\RA VoIvoDENI maxim

portii masaGimnazial I Total
' 

I aqldc
I 24 februarie -17 aprilie 39 0 48 0 48 1.872
2 28 aplilie - 20 iunic 35 0 48 0 48 1.680
J 8 septentbrie 24 octombr.ie 35 0 48 0 48 1.680
4 03 noiernbrie -19 decenrbrie 30 0 4tt 0 48 1.440

Numar total po[tii estirrratc $coAl.A I'R.llvl4Ba Vt)lVt)DI]INI: I,llRlOAI)A DII t,lVI{AIrtj - an 2025 6"6n
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3.3.Livrare MASA CALDnf - C

Nr.
c11

Perioada Nr. zile

Numdr maxirn preqcolari
GRADINITA CU PROC

Prepcolar I Prirnar

beneticiali an qcolar 2024 - Nunrdr
;RAM NORMAL DRAGU nraxinrffir.,,]:,,1:'.

I 24 februarie -17 apritie 39 44 0 0 44 1,716
2 apntrc - lU luDtc 35 44 0 0 44 1.540
-1 8 septentbrie 24 octonrbrie 35 44 0 0 44 1.540
4 03 noiembrie -19 decentbric 30 44 0 0 44 1.320
Numdr total po4ii estim

2025

,."!

6.t l6

3.4. Livrare l\4r\SA C. I.|.A(]IIPll0(;R.\vlN0I{\I,\I,t.<llt.oneNt'ffi

Nunrdr rlaxirl prescolari lrsncflciar.i an gcolar.292 -(iRADINITA CU PI{OGRAM NORMAI-
Numdr
maxim

portii masa
calda

Num[r total por[ii estinrate Cn

2025
Numar estimat mese calde - gcoALA GIMNAZIALA NR I Dileu=.-.-

37.808

20.989

NUMAr CStiMAt MCSE CAIdC -GRADINITACU PROGRAM NORMAL DRAGU
6.672

6.1 l6
4.031

520.238,08

DE LIVRARE
Nr.
rft Localitatea Locatia Nr.maxim pachet

alimentar/zi Condifii de livrare

I
SCOALA GIMNAZIALA NR I

DRAGU Primar/gimnazial
Localitatea Drasu
nr. 330, comuria

Drasu
I 5l portii masa caldalzi

intre orele 09.10-
09.40 se va

livra,/servi masa
calddl pachetul

alirnelrtar dilr zirra
respectivd

$COALA PRIMARA
VOIVODENI

Primar

Localitatea
Voivodeni, nr.
I 17, comuna

Drasrr

48 portii rnasa
calda/zi

GRADINITA CU PROGRAM
NORMAL DRAGU

Localitatea Dragu
nt'364, collulta

Dragu
44 portii masa calda/zi

4. GRADINITA CU PROGRAM
NORMAL VOIVODENI

Localitatea
Voivodeni, nr.
I 18. comuna

Drasu
29 poftii nasa calda/zi

valoarea estimata a unui suport alimeffi,rTjGi i*GirTv,\
beneficiar, care cuprinde: prelul produselor incusiv prepararea acestuia, cheltuielile deinclusiv serviciile de colectare qi transport al degeuriior iezultate ca urmare a furnizirii

pentru un
transport,

suportului

3
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alimentar in confbrrnitate cu legislatia nationalf, plivind regimul de;eLrrilor gi potrivit Anexei 3
Specificatii tehnice, art l, alin. 1.3 din HC 2312025.

Pentru a asigura un aport nutri{ional atlecvat, cel pufin 40't/o din suma tlisponibili per
beneficiar va fi utilizata pentru achizifia materiei prirne.

In conformitate cu Ordinul nrinistlului sanAffilii nr 145612020 pentru aprobarea Normelor cle
igiend din unitdtile pentl'Ll ocrotirea, educarea. instruirea, odihna si recr.eerea copiilor si tinerilor, cu
modificdrile ulterioare, in situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 minute de la
livrare, produsele alimentare sunt p5strate, p6nd la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate
condiliile de manipulare gi depozitare indicate de producdtor, in conformitate cu prevederile Iegale
in vigoare privind igiena ;i siguranta produselor alimentare, condilii care sd poatd fi monitorizate si
controlate.

Specifica{ii tehnice:
l. Caracteristici generale
Se vor fwniza:
a) masd caldi preparatl conform normelor minirne obligatorii ce trebuie respectate in pregdtirea
mdncdrii pentru copii, prevdzute in anexa ltr. 2lahotdrfue;
b) pachet alimentar: produse de panificalie din lEind integrald - pdine feliata sau batoane/chifle - g0
g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne qi/sau brdnzeturi/derivate din
lapte - 40 g - minimum25oh din greutatea total[ a pachetului ;i legume - roqii, castravefi, salati sau
alte produse similare - 40 g - maximum 25o/o din greutatea totald a pachetului. La acestea se va
adduga un fruct.
1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitagi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar qi
pentru siguranla alimentelor gi sunt pdstrate p6nd la serire, dac[ hrina nu este servitd intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitdlile de invdtdm6nt preuniversitar, in condilii igienico-
sanitare.si de siguranla alimentelor, potrivit prevederilor legislaliei in vigoare.
1:2.!! situalia desfdEurdrii cursurilor prin internrediul tehn;logiei gi al internetului sau a qcolarizdrii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livlate si distribuite zilnic elevilor cal.e nu participi
Ia cursuri in unitatea de invdfdrndnt, conform deciziei la nivel local qi cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.
1.3' Ofertanfii trebuie sI introducd o defalcare a costurilor, per porfie, pe urmdtoarele categorii:
a) contractele de fumizare: valoare produse qi servicii de iransport, incluzAnd qi serviciile de
colectare qi transporl al degeurilor rezultate ca urmare a furnizdrii suportului alimentar, conform
legislafiei nalionale privind regimul deEeurilor;
b) contractele de servicii: valoare rnaterii prime, servicii de preparare a hranei Ei servicii de
transport, incluzdnd Ei serviciile de colectare qi transport al de;eurilor rezultate ca urmare a
furnizdrii suportului alimentar, confonn legisla{iei nalionale privind regimul deqeurilor.
2. Evidenla cantitd{ilor solicitate, distribuite Ei consumate
2.1. Fiecare unitate de invdfdmdnt beneficiari a Prograrnului nafional ,,Mas6 sdn[toasd,, va fineevidenla cantitdlii de produse consllmate, menlion6nd categoriile de beneficiari, tipul de proius,
cantitatea per porlie, numdrul de po(ii qi numdrul de zile de gcoald, precum qi evidenla numdrului
de copii.
2.2. Furnizorul/Prestatorul attorizatlinregistrat Ei unitdlile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar gi
pentru siguranla alimentelor vor plstra Ei vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale ;i tehnice privind produsele alimentare-distribuite, precum ;i documentele
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care sd ateste calitatea gi siguranta acestora, dupd caz; unitdlile de invdldm6nt au obligalia de a
pdstra avizele de expedifie aferente fiecdrei distribufii.
2.3. Ltnar, autoritatea contractantl va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate per
categorie de produs, in funclie de situa{ia numdrului de copii qcolarizali in luna precedenta, pe care
o va corela cu situalia existentd la furnizor. Toate pdrlile irlplicate in procesul de distribufie a
produselor alimentare menfionate la pct. 1 vor pdstra documentele justificative pe o perioada de cel
pulin 3 ani, ?ncep6nd de la sfbrqitul anului intocmirii acestora.
3. Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.07312005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modific[rile Ei completdrile ulterioare.
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleran{d la lactozd,, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim qi cantitatea necesarl se prevdd in anexa la contractul de fumizare, fiind
specificate pentru fiecare Ecoald Ei elev.
4. Siguranfd Ei perisabilitate microbiologicd
Termenul maxim pentru consunrul produselor transportate de la furnizor cdtre unitdtile scolare,
respectiv elev sau preqcolar, dupd,caz, va fi de:
a) ziua producerii pentru masa caldd;
p) 2a de ore de la momentul ambaldrii, pentru sandviciuri.
In situalia in care hrana nu este seryitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pdstrate, pdnd la serire, in spafii amenajate, in care sunt asigurat. .ondiliil. d.
manipulare gi depozitare indicate de producltor, ?n conformitate cu prevederiG legale in vigoare
privind igiena Ei siguranla produselor alirrrentare, conditii care sd poatd fi monitorizate Ei controlate.
Pentru depozitare in Ecoli se vor folosi spagii special amenajate pentru pdstrarea produselor
alimentare in condilii de siguranfd a alimentelor prevdzute de legislalia in vigoare, asigurate de c6tre
beneficiar - unitatea de invdfdmAnt.
Produsele alimentare vor fi pdstrate pdnd la servire in condiliile indicate de produc6tor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.
5. Condilii pentru transport qi distribulie
Produsele alimentare vor fi transpoftate de la furnizor cdtre unitdtile qcolare, respectiv elev sau
preEcolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrat" sanitar-ueterinar si
pentru siguranfa alimentelor, potrivit prevederilor legislafiei in vigoare.
6. Metode de testare gi control
Produsele alimentare se analizeazd, doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar ;i pentru
siguranla alimentelor care au nretodele de analizd,acreditate.
7. Persoanele angajate itr producerea, manipularea gi distribufia produselor alimentare sunt obligate
si delind certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insuqirea noliunilor fundamentale de
igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sAndtetii qi al ministrului educafiei nr.
2.20914.46912022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea Ei certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insuqirea nofiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile gi
completirile ulterioare, si fiEd de aptitudini specifice activitafii desf6Eurateiau echivalent, conform
Hotir6rii Guvernului nr. 35512007 privind supravegherea sdndtdlii lucrdtorilor, cu modific6rile si
completlrile ulterioare.
8. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte ?nscris prin etichetare urmitorul element:
,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

ROMANIA
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tn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definiliei ,,produs alimentar
preambalat" trebu ie indepl in ite urmdtoarele cerinle :

a) pentru cele distribuite de unitdfile de alimentafie publicd se va indica Ia livrare, printr-un
document scris care inso{eqte produsele: denumirea produsului, substanle care provoacd alergii sau
intoleranfe, o menliune privind lotul, respectiv data producerii ;i sintagma,,PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT";
b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv rnasd caldd, lista meniului va fi afiqatd la loc
vizibil qi va conline denumirea produsului, ingredientele componente qi substanlele care provoacd
alergii sau intoleranfe.

9. Informatii suplimentare
Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar il au numai pregcolarii/elevii prezenti la activitdtile

didactice. Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacanfelor sau a altor zile declarate prin lege
ca zile nelucrltoare.

in conformitate cu principiile care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru pregcolari
gi elevi, conform recomanddrilor Institutului Nalional de Sdndtate Publicd, produsele alimentare
sunt livrate zilnic din unitali autorizatelinregistrate sanitar-veterinar qi pentru siguranJa alimentelor
gi sunt pdstrate pdnd la servire in unitdfile de invdfdm6nt preuniversitar, in condilii igienico-sanitare
9i de siguranla alimentelor, in conformitate cu prevederile legislaliei in vigoare.

Controlul respectdrii prevederilor legislatiei in vigoare privind condiliile igienico-sanitare
prin care masa caldd este oferitd cdtre elevi si pregcolari, precum qi al respectirii unei alimentatii
corespunzdtoare din punct de vedere nutrilional, in unitd{ile de invS}dmdnt preuniversitar, se
exerciti de cdtre personalul imputernicit de Ministerul Sandtdlii din cadrul directiilor de sdnatate
publicd judetene gi a municipiului Bucureqti.

Unitdlile care produc, prepard, transportd gi distribuie alimente in cadrul acestui program-
pilot sunt supuse inspecliei sanitare de stat realizatd, conform competentelor in domeniul
alimentului, de cdtre personalul imputernicit de ministrul sdndtSlii din cadrul direcfiilor de sdndtate
publici judelene, in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr. gbZ/2004 privind
controalele oficiale efectuate pentru a asigura verificarea confornritdlii cu legislatia privind hrana
pentru animale qi produsele alimentare qi cu normele de sdnltate animald gi de bun[stare a
animalelor, cu modificdrile gi cornpletlrile ulterioare.

Masa calda si pachetul alimentar (daca va ft cazul si numai solicitarea experesa a
achizitiorului) propuse de autoritatea contractantd are la baza variantele orientative di meniu,
redate maijos:

Variantele orientative de meniu se regdsesc in anexa nr. 2 la HG nr. 23|2OZS privind
instituirea Programului National MASA giva fi formatd din:
-felul 1-supe/ciorbe;
- felul 2 - fripturi, gnitele, etc. + garniturd./mdncdruri sc6zute;
- felul 3 - desert: prdjituri, fructe proaspete, compot, budinci, iaurturi de fructe etc..

NOTA:

- In anexa la prezentul caiet de sarcini autoritatea contractanta propune cateva variante de meniuri
orientative pe zile care pot fi preparate si livrate;

- Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii tipul de mancare;
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- Meniurile finale, pe zile, vor fi stabilite de comun acord cu prestatorul desemnat castigator al

procedurii de atribuire. Pe perioada deruldrii contractului, de comun acord, lista de meniu poate

fi completatd/modificata/ajustata qi cu alte preparate, la solicitarea beneficiarului (

- Dupd caz,la fiecare preparat se adaugd produsul "pdine" (franzeldsau chifl6);

- Prestatorul poartd intreaga rispundere pentru calitatea preparatelor qi a produselor livrate.

In vederea rcalizarii meniului, se vor respecta prevederile Legii 12312008 pentru o alimenta{ie
sdnitoasd ?n unitdlile de invatamant preuniversitar gi ale Ordinului ministruclui sendtAfli nr
156312008 pentru aprobarea Listei alirnentelor nerecomandate prescolarilor gi ai scolarilor ;i a
principiilor care stau labaza unei alimenta{ii slndtoase pentru copii qi adolescenfi.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:
- lipide (grasimi);
- glucide(dulciuri,fructe,legume,etc);
- proteine (carne,branza,lapte,oua si proteine vegetale,etc);
Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie

combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii confonn nevoilor organismului.
Pentru Pachetul alimentar (daca va fi cazul si numai la solicitarea experesa a achizitiorului):

1. Sandvici cu unt, qunc5, cagcaval gi legume (rogii, castravete, salati);
2. Sandvici cu piept de pui la grdtar sau pulpd de pui dezosatd la griltar cu legume crude

(gogoqar, v arzd, morcov) ;

3. Un fruct intreg.

NOTA:

- Pachetul alimentar se va livra numai la solicitarea expresa a achizitiorului. regula pentru suportul
alimentar il reprezinta furnizarea de masa calda:

- Pachetul alimentar s-ar putea livra in situatia in care elevii si pregcolarii beneficiari participA la
astivititi didactice prin intermediul tehnolosiei $i al internetului si nu prin prezenta fizica la
scoala. din cauze legate de pandernia de SARS-Cov-2. conform scenariilor de organizare si
desfd$urare a cursurilor prevdzute de legislatia in visoare. si numai la solicitarea experesa a
achizitiorului:

- Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii si diferit pentru doua zile consecutive
tipul de sandvici si fruct si poate sa propuna si alte variante de meniu.

- Prestatorul poartd intreaga rd spundere pentru calitatea preparatelor gi a produselor livrate.

NORMELE MINIME OBLIGATORII
care trebuie respectate in pregltirea mesei pentru preEcolari gi elevi
1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanfi sau orice alt tip de potenfiatori de arome gi gust in
cazul mdncdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitililor de inv6ldm6nt sau la
nivelul unitililor de tip catering gi care urrneazd a fi seruite preEcolarilor gi elevilor; de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste mAncdruri trebuie sl
respecte legisla{ia in vigoare privind aditivii permigi a fi addugali in alimente.
2. ceapa preg[tit[ in prima fazd, a etapei de gdtire nu se prdjeqte, ci se indbuEd cu apd.
3. Sarea iodati utilizatd, trebuie sd respecte legislalia in vigoare privind aditivii permiqi a fi adduga{i
in alimente.
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4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeagi grupd la felurile de mAncare servite; de exemplu, la
masa de prdnz nu se vor servi felul 1 gi felul 2 preponderente cu glucide - cereale, de exemplu, supa
cu gdluqti qi friptura cu garnituri din paste frinoase, ci din legume.
5. Nu se vor permite mdncdrurile precum tocituri prdjite. Oudle se recomandd a fi servite ca omleti
la cuptor.
6. Se recomandd imbogdlirea raliei in vitamine Ei sdruri minerale prin folosire de salate din cruditdli
Ei addugare de legume-frunze in supe gi ciorbe.
7. Interdicfia folosirii cremelor cu ou6 ;i fri;cd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum gi a
oullor fierte neseclionate dupd fierbere.
8. Mdncarea livratd trebuie gdtiti in dimineala zilei in care se seruegte, pdstrdndu-se in condilii
sanitar-veterinare Ei pentru siguranla alimentelor, precum gi in condilii igienico-sanitare qi la
temperaturi corespunzdtoare, confo rrn legis laliei in v i goare.
9. UnitAtile de invdldmdnt in care se desfbgoard programul au obligativitatea de a p5stra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislafiei in vigoare.
NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului Na{ional de Sdnltate Publicd:
1. ciorbd de legume;
2. supl de pui cu legume;
3. ciorbd de vdcufd cu legume;
4. legume cu piept de pui/carne slabd de porc la grdtar;
5. mdncare d,e mazdre cu piept de pui/carne slabd de porc/vitd;
6. pilaf cu legume gi ficdfeide pui;
7. piure de morcov cu grdtar de pui/carne slabd de porc;
8. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;
9. mdncare de varzd dulce cu fripturd la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;
ll. orez cu legume gi pui/carne slabd de porc/vitd latavd;
12. sufleu de broccoli wbrdnzd;
13. cartofi gratinafi, salatd cu piept de pui la grdtar;
14. tocand de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecl[ gi chiftelule de legume la cuptor;
16. omletl cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde gi br6nzd telemea;
17. sufleu de conopidd, broccoli gi brdnzd la cuptor;
1 8. dovlecel umplut at brinzd, la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute cubrdnzd, pentru copiii cu vdrsta maimare de7 ani
20. macaroane cu br6nzd;
27. cartoft franfuzegti, la cuptor, cu brdnzd gi ou;
22. quinoa cu legume;
23. sandvici cu unt, quncd, cagcaval gi legume - rosii, castravete, salati;
24. sandvici cu piept de pui lagrdtar sau pulpd de pui dezosatd la grdtar cu legume crude - gogogar,
varzd, morcov.
25. frunct intreg

l0.Informa(ii suplimentare cu privire la distribufia alimentelor:
- Distribuirea se va face numai de cdtre persoane care delin certificat de absolvire a unui curs de

Noliuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sdn[t6]ii qi al ministrului educafiei,
cercetdrii qi tineretului nr. 12251503112003, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea qi
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certificarea instruirii Gimnaziale nr.l a personalului privind ?nsuqirea noJiunilor fundamentale de
igienS, cu rnodificirile gi completdrile ulterioare, qi fiqI de aptitudini specifice activit5{ii
desfdqurate, conform HotdrArii Guvernului nr.35512007 privind supravegherea sdndtdJii lucrdtorilor,
cu modificdrile gi completdrile ulterioare.

- Fiecare salariat/persoand care lucreazd, in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine
igiena personald gi va purta echiparnent de lucru adecvat qi curat. Personalul prestatorului care
distribuie portiile de mancare si/sau pachetele alimentare la sediul beneficiarului gi cdtre preqcolari
gi elevi, vaavea controlul medical periodic efectuat la zi gi va fi dotat cu echipament de proteclie
adecvat.

- In ce priveste masa calda Dentru prescolarii si elevii prestatorul va furniza m6ncarea
calda sub forma ambalata in recipiente de unica folosinta. inchise ermetic. in conformitate cu
standardele de calitate in vigoare. respectiv caserole. boluri" cupe. pahare.

Prestatorul va asigura seruiciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare
a furnizirii suportului alimentar. conform lesislatiei nationale privind regimul deseurilor.

5. Modul de prezentare a propunerii tehnice
1. Declaratia ofertantului ca si-a insusit cerintele solicitate prin caietul de sarcini si ca prestarea
serviciilor si fiecare dintre activitatile prevazute in caietul de sarcni vor fi prestate. Se va prezenta
Formular nr. 7: DECLARATIE PRIVIND INSUSIREA CERINTELOR SOLICITATE PRIN
CAIETUL DE SARCINI;
2. Declara[ie (formulata de cdtre operatorul economic) prin care acesta declara faptul ca la
elaborarea ofertei a tinut cont de obligafiile referitoare la condi{iile de munca si de protectie a
muncii ( conf.art.5l alin.2 din Lg 9812016). Se va prezenta Formular nr. 8: DECLARATIE
PRIVIND RESPECTAREA REGLEMENTARILOR OBLIGATORII N DOMENIILE
MEDIULUI, SOCIAL SI AL RELATIILOR DE MLNCA. Informafii detaliate privind
reglementdrile in vigoare referitoare la condiliile de munca si proteclia muncii se pot obline de la
Inspectoratul de Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protecfiei Sociale si de pe site-ul
www.inspectmun.rolLegislatie. in cazul unei asocieri, aceasta declara{ie va fi asumata de cdtre toti
membrii asocierii.

3. Se va demonstra indeplinirea cerinlelor minime prevdzute in caietul de sarcini, repectiv:
a) dovada inregistrlrii sanitar-veterinare de pe teritoriul {drii a producdtorului ce va livra masa

calda si pachetele alimentare;
b) dovada autorizlrii/inregistrdrii sanitar-veterinare a unitdlilor din care se livreazd masa calda si

pachetele alimentare;
c) dovada autorizdriilinregistrdrii sanitar-veterinare a rnijloacelor auto speciale cu care se

efectueazl transportul mancarii (masa calda si pachetele alimentare) cdtre unitlJile qcolare.

La intocmirea propunerii tehnice operatoul economic va tine cont de eventualele modificiri ale
documentaliei de atribuire ca urmare a rdspunsurilor la cererile de clarificdri.

Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificdrii de c[tre
Comisia de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerin{ele tehnice si calitative prevdzute
in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitirile Caietului de sarcini, vor fi
considerate neconforme.

ROMANIA

'IE?Tlffi,lts'

9



ROMANIA JUDETUL SALAJ
COMUNA DRAGU

localitatea Dragu, Str. Principaldnr. 120, jude{ul Sdlaj, cod postal457130
telefon 0260-6287 01, fax 0260-6287 01,

primariadragu@yahoo. com

tn situafia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerin{elor
din Caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta, drept
urmare nu are calitateade participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnica con{ine si Conditiiile contractuale raportate la modelul de contract propus de
cdtre Autoritatea Contractanta.

6. Modul de prezentare a propunerii financiare
Actul prin care operatorul economic isi manifesta voin{a de a se angaja din punct de vedere

juridic in rela{ia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezintd formularul de oferta.
Elementul principal al propunerii financiare este Formularul de oferla - Formular nr. 9,

Detalierea costurilor pentru achizitia de servicii de catering - Formular nr. 10 si Defalcarea
costurilor si ponderea acestor categorii de cheltuieli - Formular nr. 1 1.

Propunerea financiara va cuprinde preful in lei, cu doua zecimale cu toate taxele pldtite si
platibile, indicdnd prelul fara TVA si separat valoarea TVA.

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizilie publica. Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi
respinse ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale ciror valori sunt aparent neobiqnuit de
scdzute, prin rapoftare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate, Comisia de evaluare avand
dreptul de a solicita documente privind, dtpd, caz, preturile la furnizori, situalia stocurilor de materii
prime si materiale, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizdrii serviciilor, nivelul
de salarizare a forfei de munca, performantele si cosfurile irnplicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru care concura la fonnarea preturilor si implicit conduc la valoarea ofertei.

Prelul total ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestdrii seruiciilor, inclusiv livrarea la
adresele indicate de achizitor prin caietul de sarcini.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al confinutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei de minim 60 zile. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel inc6t aceasta sa furnizeze toate informa{iile
solicitate cu privire la pre{, precum si la alte condi}ii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitrie publica, in concordanta cu propunereatehnica.

In cazul unei discrepante intre prelul unitar si prelul total, se va lua in considerare preful unitar.
Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt
sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obliga{iilor contractuale,
precum si marja de profit.

T.Criteriul de atribuire:
Crieriul de atribuire va fi cel mai bun raport calitate-pret.

Masa calda pe zi, in limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea
addugatd. Limita valoricd prevdzutd cuprinde prelul produselor, cheltuielile cu prepararea si
cheltuielile de transport si de distribulie, dupd caz.

Orice modificare legislative survenitd cu privire la actele normative ce au stat la baza
caietului de sarcini, conduce la modificarea conformd a contractului gi a condiliilor depuse in
caietul de sarcini, dupilcaz.
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In conformitate cu prevederile OUG 10512022 cu modificarile si completarile ulterioare,
pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile gi pentru a asigura un
apoft nutri{ional adecvat, ofertantii sunt oblisati si introducl o defalcare a costurilor. ner
portie. pe urmitoarele categorii:

a) materie nrimi:
b) prepararea hranei:
c) distributie.

Cel mai bun raport calitate - pret
DENUMIRE FACTOR EVALUARE, DESCRIERE, PONDERE

1. Pretul ofertei; Componenta financiara
40 % (40 de puncte)
Invers proportional
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respective 40 de puncte;
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) : (Pret
minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Ponderea pentru materie prim[ din pretul total/portie; componenta financiara
60 % (60 puncte)
Direct proportional
Algoritm de calcul: Algoritm de calcul:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda punctajul
maxim alocatfactorului de evaluare, respectiv: l5 puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp(n) se
calculeaza astfel: Pmp(n) : (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat,

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;

MP n - nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie;
Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de: 40o%.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de
40o% nu se acodra punctaj.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim
indicat de (40%), oferta va/i considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a
fi declarata neconforma si respinsa.
Factorul de evaluare Procentul ponderii materiei prime din pretul total/portie va /i exprimat cu
maxim doua zecimale.
Este declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua
zecimale, in urma aplicarii criteriului de atribuire " cel mai bun raport calitate -pret".
Punctaiul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare

factor de evaluare dupaformula "Ptotql : P + Prup", exprimat cu maxim doua zecimale.
Se va intocmi, in ordine descrescatoare a punctajelor respective, clasamentul pe baza caruia se
stabi I e s t e ofer ta c as ti gato ar e.
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In situatia in care doua sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de
calcul, clasamentul se va stabili in ordinea descrescatoare a pretului ofertat, iar oferta castigatoare
va fi declarata cea care se claseaza pe pozitia I din clasamentului astfel refacut. In situatia in care
prin aplicarea acestui sistem nu se obtine o departajare a ofertelor clasate pe locul 1, autoritatea
contractanta va solicita respectivilor ofertanti reo/brtarea prin prezentarea unei noi propuneri
financiare. Noua propunere financiara va .fi depusa doar si numai in urma solicitarii entitatii
contractante.

Factorii de evaluare ai ofertei, punctajul acestora precum Si algoritmul de calcul au fost
definili clar tn documentalia de atribuire a contractului de achizilie publicd si au legaturd concretd
cu specificul contractului.

8. Alte informatii:
1. In cazul in care cursurile sau anul qcolar se suspendd, din diverse cauze, fiimizarea

suportului alimentar se poate suspenda la solicitarea expresa a achizitorului.
2. In situatia in care elevii si pre;colarii beneficiari participb la activitSli didactice prin

intermediul tehnologiei;i al internetului si nu prin prezentafizicala scoala, din cauze legate de
pandemia de SARS-Cov-2 sau alte cauze, conforrn scenariilor de organizare gi desftqurare a
cursurilor previzute de legislalia in vigoare, prestatorul, la solicitarea experesa a achizitiorului, va
fumiza doar pachete alimentare pentru acesti elevi. Modalitatea concreta de furnizare a pachetului
alimentar in aceste cazuri se va stabilii in functie de scenariile de organizare ;i desftqurare a
cursurilor prevdzute de legislalia in vigoare la monrentul r.espectiv.
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